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The Chryscia 2007 was made [rom a rigorous sclection ol grapes from Quinta da
Perdiz, Quinta da Vila Velha and Quinta do Vesuvio. Of the 178,000 kgs of grapes
vinified, only one third were classified for Chryseia, corresponding to 35,600 hottles.
2007 was an exceplional vinlage in the Douro Valley; the texthook weather conditions

combined with the work of the viticullurists and winemakers 1o produce some very

special wines. Charles Symington wrote, one

ols very fortunate to have had near
perfect conditions throughout this vintage allowing us to produce some very promising
wines. January followed the pattern of the previous few years with very little rain
and although Kebruary delivered reasonable rainfall, the carly spring was again
mostly dry and very mild with an almost total absence of frosts throughout. IHowever,
the abundant rainfall of October and November 2006 (386mm in 8 weeks) was
sullicient Lo replenish the water tables. March and April conlinued fine and dry,
followed by unscasonably cool and overcast condilions through May and June
which brought the risk of [ungal discase, but the vines were readily treated, pre-
empling any problems. July was equally cool with some [urther rain and August
was also unusually mild with a virtual ahsence of the habitual searing heal. The
cool nights were ideal [or polyphenolic development and some [urther rain showers
were an excellent additional bonus for the already very well prepared fruit.

GRAPE VARIETIES: 50% Touriga Nacional, 50% Touriga Franca. The Nacional
delivered excellenl sugar/acidity balance and ideal phenolic ripeness. The Tranca
enjoyed exceplional conditions throughoul the vinlage, reflected in ideal maturalions.

CHRYSEIA 2007 - TASTING NOTES:

Intense, vibrant colour. Very fine, complex nose, combining the floral character of the Touriga Nacional
with fruity notes of blackcurrants and black cherries as well as a hint of twasty bacon. On the patate
the wine is sumpluous and sweel. Very long in the mouth with superh concentraiion. albe
A wine of great power whilst also elegant, with a supple and long finish, leaving a lingering aftertaste.
Bruno Prats - Tebruary 2000
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The lemaced yvineyards of Quinta da Perdiz
As vinhas em patmares da Quinta da Penliz

O Chrysceia 2007 foi claborado a partir de uma rigorosa seleceio de uvas provenientes
da Quinta da Perdiz, da Quinta da Vila Velha ¢ da Quinta do Vesavio. Dos 178.000kgs
de uvas vinilicadas, efecluou-se uma crileriosa triagem que correspondeu a 35.600
garrafas de Chryseia.

2007 foi um ano excepeional no Vale do Douro, as condig¢oes climaléricas ideais
conjugaram-se com os lrabalhos na vinha ¢ na adega, dando lugar a producio de
vinhos muito especiais. Charles Syminglon escreveu, sentimo-nos muito afortunados

por-termos beneficiado de condicies quase perfeitas ao longo da vindima, as quais nos
permitiram produzir vinhos muilo promissores. Janeiro apresenlou-se idénlico ao
periodo hmn(ﬂﬂgn dos anos anteriores, muito seco, e niao obstante um Fevereiro

cas. No entanto, as chuvas

chuvoso, o infeio da Primavera trouxe condicdes muito
abundantes de Outubro e Novernbro 2006 (386mm em 8 semanas; foram suficientes
para repor as reservas de dgua no subsolo. Mar¢o e Abril continuaram na mesma

veia: solarengos ¢ secos. Jd os meses de Maio ¢ Junho apresentaram-se encobertos
¢ frescos, expondo as vinhas ao visco de doengas que se teriam afirmado nio fosse
a pronta aplicagiio de tratamentos que evitou cuaiscuer problemas. Julho continuou
[reseo com alguns chuviscos ¢ 0 més de Agosto lol incaracleristicamente ameno
com quasce lolal auséncia dos habituais picos clevados de calor. As noites [rescas
foram ideais para um bom desenvolvimento polifendlico e a chuva registada loi
uma dddiva para o [rulo - ji de si em excelentes condicoes.

CASTAS: 50% Touriga Nacional, 50% Touriga Franca. A Nacional apresentou
excelente equilibrio entre o aciicar e a acidez e uma maturidade fendlica ideal. A
Tranea beneliciou de condi¢oes excepcionais ao longo da vindima, o que se reflectiu
em maluragoes ideais.

CITRYSEIA 2007. NOTA DE PROVA:

Corviva e intensa. Nariz muito fino e complexo, conjugando o cardeter floral da Touriga Nacional
com UV)f(l.Yf;‘NT(I(l(LF /]{’ amords e (‘(’r(:]‘(l /)r(’fﬂ, assim como wina X]Ig[’.\fﬁ() (I’(f [7(1(77)”. Na ])()((I ]'(’(/'(’/(l-S(’
3‘[!//1})/11’).\'() ¢ CZU('(" Muito /U/(é"() /I!)[)(l/(l(/((/' com g/'(“l(/(f 'O/[('l’ll//?[('(;u, l’l/l{ll)/'(( SCICX s. Um V[v/l/lfl

de grande pujanga mas ao mesmo tempo elegante, com um final de boca sedoso e longo.
Bruno Prats, Fevereiro de 2009

ALCoOL: PLL: ACIDEZ VINLIO DE MADEIRA
TOTAL: PRENS AOVA:
1437 vol 3.61 491 g 100 %

o tartar

fdcido acetico:

ENOLOGOS
RESPONSAVELS:

EAVELHECIMENTO: TANOARIAS: ENCARRAFAMENTO: PRODL

Quest Novembro 2008
1l

Bruno Prars
Charles Symington

12 meses em bavicas novas — Tonmellerie du
de carvalho franeés de 400 1. Tormellerie |
Tonnellerie Boutes

ms:




